STORA SALLSKAP

Hér presenterar vi ett antal fasta menyer, allt for att ert séllskap ska fa maten serverad
samtidigt. Alla vdljer samma meny men kan i den vilja olika altenativ.
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2-RATTERS 425:-

HUVUDRATT
LINGUINI AI FRUTTI DI MARE
Linguine med vitloksdoftande skaldjur, hummerfond, chili, vitt vin och persilja.

Alternativt
RISOTTO AGLI ASPARAGI
Kramig risotto smaksatt med vitt vin, schalottenlok, parmesan och sparrispesto

serveras med grillad gron sparris.
VEGETARISK - GAR ATT FA VEGANSK

Alternativt
FETTUCINE CON FILETTO

Fettuccine med oxfilé, graddreduktion smaksatt med vitt vin, vitlok och parmesan.
Serveras med sdsongens grillade primorer och krispig prosciutto.

Alternativt
SALTIMBOCCA ALLA ”IL FORNO”

Grillad kalvfilé lindad med prosciutto och farsk salvia.
Serveras med gron sparris, skysas och potatisbakelse toppad med riven parmesan.

DESSERT
TIRAMISU E CAFFE
Tiramisu med bryggkafte.

Alternativt

SORBETTO E CAFFE
Sorbet med bryggkaffe.

Alternativt

VEGANSK CHOKLADKAKA
Serverad med en kula hallonsorbet, bryggkafte.

FOR ER MED ALLERGIER, FRAGA PERSONALER OM RAD
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STORA SALLSKAP

Har presenterar vi ett antal fasta menyer, allt for att ert sillskap ska fa maten serverad
samtidigt. Alla viljer samma meny men kan i den vilja olika altenativ.
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3-RATTERS 595:-

FORRATT
CARCIOFI CROCCANTI E SALSA AL TARTUFO
Friterad kronirtskocka serveras med tryffelcreme, picklad silverlok och jordartskockachips.

Alternativt

BURRATA ARTIGIANALE PUGLIESE
Kramig burrata med variation péa tomater, isad silverlok, basilika och balsamicocaviar.

Alternativt

FRITTO MISTO DELLA CASA
Ett urval av havets lackerheter och gronsaker i krispig tempura serveras med ortaioli och grillad citron.

VARMRATT
LINGUINI AI FRUTTI DI MARE
Linguine med vitloksdoftande skaldjur, hummerfond, chili, vitt vin och persilja.
Alternativt
RISOTTO AGLI ASPARAGI
Kramig risotto smaksatt med vitt vin, schalottenlok, parmesan och sparrispesto
serveras med grillad gron sparris.
Alternativt
FETTUCINE CON FILETTO
Fettuccine med oxfil¢, graddreduktion smaksatt med vitt vin, vitlok och parmesan.
Serveras med sdsongens grillade primorer och krispig prosciutto.
Alternativt
SALTIMBOCCA ALLA ”IL FORNO”
Grillad kalvfilé lindad med prosciutto och farsk salvia.
Serveras med gron sparris, skyséds och potatisbakelse toppad med riven parmesan.

DESSERT
TIRAMISU E CAFFE
Tiramisu med bryggkaffe.

Alternativt
SORBETTO E CAFFE
Sorbet med bryggkafte.
Alternativt

VEGANSK CHOKLADKAKA
Serverad med en kula hallonsorbet, bryggkafte.

‘\ FOR ER MED ALLERGIER, FRAGA PERSONALER OM RAD f‘
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STORA SALLSKAP

Hér presenterar vi ett antal fasta menyer, allt for att ert séllskap ska fa maten serverad
samtidigt. Alla véljer ssamma meny men kan i den vilja olika altenativ.
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3-RATTERS 650:-

FORRATT
BURRATA ARTIGIANALE PUGLIESE
Kriamig burrata med variation pa tomater, isad silverlok, basilika och balsamicocaviar.

Alternativt
CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO

Carpaccio pé oxfilé serveras med hackade pistagenotter, balsamicocaviar, farska jordgubbar, honungs-
vinagrette, frisesallad och smulad fetaost.

Alternativt
FRITTO MISTO DELLA CASA

Ett urval av havets lackerheter och gronsaker i krispig tempura serveras med ortaioli och grillad citron.

VARMRATT
SALTIMBOCCA ALLA ”IL FORNO”
Grillad kalvfilé lindad med prosciutto och firsk salvia.

Serveras med gron sparris, skysas och potatisbakelse toppad med riven parmesan.
Alternativt

FILETTO DI SALMERINO
Smorbakad rodingfilé serveras med sdsongens primorer, farskpotatis
och smorsds smaksatt med citron och graslok.

Alternativt

CANNELLONI RIPIENI AI SPINACI E FUNGHI
Svamp och spenatfylld cannelloni med vegansk basilikapesto toppad med semitorkade tomater,
rucola och limedressing, gratineras i vedugnen. VEGANSK

DESSERT
TIRAMISU E CAFFE
Tiramisu med bryggkafte.

Alternativt
SORBETTO E CAFFE
Sorbet med bryggkafte.
Alternativt
TORTINO AL CIOCCOLATO BIANCO E CARAMELLO E CAFFE
Vit chokladfondant serveras med hallonsorbet och féirska hallon, bryggkafte.

FOR ER MED ALLERGIER, FRAGA PERSONALER OM RAD
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STORA SALLSKAP

Har presenterar vi ett antal fasta menyer, allt for att ert sallskap ska fa maten serverad
samtidigt. Alla véljer ssmma meny men kan i den vilja olika altenativ.
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4-RATTERS 750:-

FORRATT
CARCIOFI CROCCANTI E SALSA AL TARTUFO
Friterad kronirtskocka serveras med tryffelcreme, picklad silverlok och jordartskockachips. VEGANSK

Alternativt
CROCHETTE DI PATATE RIPIENE AL PROSCIUTTO
SERVITE CON CREMA AL TARTUFO NERO
Krispiga kroketter fyllda med prosciutto toppas med tryffelcreme, parmesan och farsk tryftel.

Alternativt

ANTIPASTO MISTO DELLA CASA
Vart urval av italienska charcuterier, ostar, inlagda gronsaker, oliver, tapenader och snacks.
Serveras for 2 personer.

MELLANRATT
MACCHERONI AL TARTUFO E FILETTO DI VITELLO
Maccheroni i kramig tryffelsas med kalvfilé toppas med citrus och firsk tryffel.

VARMRATT
SALTIMBOCCA ALLA ”IL FORNO”
Grillad kalvfilé lindad med prosciutto och férsk salvia.
Serveras med gron sparris, skysas och potatisbakelse toppad med riven parmesan.
Alternativt
FILETTO DI SALMERINO
Smorbakad rodingfilé serveras med sdasongens primorer, farskpotatis
och smorsas smaksatt med citron och graslok.

Alternativt

CANNELLONI RIPIENI AI SPINACI E FUNGHI
Svamp och spenatfylld cannelloni med vegansk basilikapesto toppad med semitorkade tomater,
rucola och limedressing, gratineras i vedugnen. VEGANSK

DESSERT

TIRAMISU
Hemlagad Tiramisu: Savoiardikex i Mascarponecreme smaksatt med espresso och amaretto.
Alternativt
PANNACOTTA ALLA VANIGLIA
Kramig vaniljpannacotta med hackade pistagenétter och rarérda jordgubbar
smaksatta med lime och basilika.

FOR ER MED ALLERGIER, FRAGA PERSONALER OM RAD f_




