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ANTIPASTO MISTO DELLA CASA
Vart urval av italienska charcuterier, ostar,

inlagda gronsaker, oliver, tapenader och snacks.

Minst 2 personer.
2 pers 315:-, 3-5 pers 550:-

PANE ALL AGLIO
Ungsbakat vitloksbrod toppad med parmigiano reggiano. For 2 personer.
105:-

CROCHETTE DI PATATE RIPIENE AL PROSCIUTTO
SERVITE CON CREMA AL TARTUFO NERO

Krispiga kroketter fyllda med prosciutto toppas med tryffelcreme, parmesan och firsk tryffel.

155:-

BURRATA ARTIGIANALE PUGLIESE
Kramig burrata med variation pa tomater, isad silverlok, basilika och balsamicocaviar.
VEGETARISK
175:-

CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO
Carpaccio pa oxfilé serveras med hackade pistagenotter, balsamicocaviar, farska jordgubbar,
honungsvinégrette, frisesallad och smulad fetaost.
185:-

CARCIOFI CROCCANTI E SALSA AL TARTUFO
Friterad kronirtskocka serveras med tryffelcreme, picklad silverlok och jordartskockachips.
VEGANSK
155:-

FRITTO MISTO DELLA CASA
Ett urval av havets lackerheter och gronsaker i krispig tempura
serveras med ortaioli och grillad citron.
175:-

FOR ER MED ALLERGIER, FRAGA PERSONALER OM RAD
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FETTUCCINE CON FILETTO E PANCETTA (BACON) IN SALSA ROSA

Fettuccine med oxfilé, Parmigiano Reggiano, gronsaker samt salsa, toppas med knaperstekt bacon.
275:-

RAVIOLI CASERECI RIPIENI CON RICOTTA E BASILICO
SERVITI CON PANCETTA
Vara egna raviolis fyllda med ricotta, basilika och tomat. Serveras i krdmig reduktion med spenat
chili och soltorkade tomater. Toppas med pancetta (bacon).
GAR ATT FA VEGETARISK
275:-

CANNELLONI RIPIENI AI SPINACI E FUNGHI
Svamp och spenatfylld cannelloni med vegansk basilikapesto toppad med semitorkade tomater,
rucola och limedressing, gratineras i vedugnen.
VEGANSK
265:-

MACCHERONI AL TARTUFO E FILETTO DI VITELLO
Maccheroni i kramig tryffelsas med kalvfilé toppas med citrus och firsk tryffel.
265:-

PAPPARDELLE ALL 'ARRABBIATA CON BURRATA E SALSICCIA
Pappardelle slungad i tomatsas pa italienska san marzano tomater, farska romanticatomater
och basilika serveras med salsiccia (korv), bruten burrata och pesto.

GAR ATT FA VEGETARISK

265:-

LINGUINI AI FRUTTI DI MARE
Linguine med vitloksdoftande skaldjur, hummerfond, chili, vitt vin och persilja.
275:-

RISOTTO AGLI ASPARAGI
Kramig risotto smaksatt med vitt vin, schalottenlok, parmesan och sparrispesto
i serveras med grillad gron sparris.
e VEGETARISK - GAR ATT FA VEGANSK
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SALTIMBOCCA ALLA ”’IL FORNO”
Grillad kalvfilé lindad med prosciutto och farsk salvia.

Serveras med gron sparris, skyséds och potatisbakelse toppad med riven parmesan.

365:-

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA
Grillad svensk oxfilé serveras med potatisbakelse, skysas pa amarone,
rostad morot och tryftelcreme.
425:-

ENTRECOTE ALLA GRIGLIA (300G)
Black Angus Grain Fed Entrec6te med amaronesky, vitlokssmér och pommes
toppad med parmesan.
445:-

FILETTO DI SALMERINO
Smoérbakad rodingfilé serveras med sdsongens primorer, farskpotatis
och smorsas smaksatt med citron och gréslok.
345:-

INSALATA CAESAR

Romansallad med kyckling, bacon, Parmigiano Reggiano och krutonger.
245:-

FOR ER MED ALLERGIER, FRAGA PERSONALER OM RAD
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PIZZE

con frore dv lalle

Ordet Pizza forekommer for forsta gangen ar 997 pa medeltidslatin. Det var pa 1500 - talet i Neapel som det forst avsig
ett brod varfor det ofta heter att det var hérifran Pizza kommer. Degen bestér av ett glutenrikt mjol, matolja, vatten, salt
och jést. Den Napolitanska pizzan finns ursprungligen i tva varianter: Pizza Marinara med tomatsas, korsbarstomater,
olivolja, vitlok, oregano och firsk basilika (ingen ost alltsd) samt Pizza Margherita med tomater och Mozzarella.

MARGHERITA 180:-

Tomatséas, buffelmozzarella,

fior di latte, cocktailtomater och firsk basilika. FILETTO DELLA CASA 215:-
Tomatsés, fior di latte, oxfilé, kantareller,
BOSCO DI PARMA 205:- zucchini, grillad aubergine, r6dlok, gron sparris,
Tomatsds, fior di latte, champinjoner, korsbarstomater, firska rosmarin, basilikacreme.
cocktailtomater, rucola, prosciutto di Parma
och Parmigiano Reggiano DOP. N'DUJA 205:-

Tomatsés, stracciatella, rodlok,

VERDURE 195:-
Tomatsds, fior di latte, grillad aubergin, zucchini, paprika,
rodlok, cocktailtomater, chilitapenade,
pesto och kronidrtskockskram.

(stark korv frén Kalabrien).

Ltre [ PBinncle
QUATTRO FORMAGGI 205:-

Tomatsas, fior di latte, taleggio, gorgonzola, Parmigiano Reggia- MORTADELLA 205:-

Bologna IGP svart taggiasca oliver, krossad pistage.

CHEVRE 195:-

Fior di latte, chevreost, rddbetor, honung och valnotter.

ALLA DIAVOLA 205:-
Tomatsés, flor di latte, salami, farsk chili, 16k, pesto, korsbart-
omater, vitloksolja och pinjendtter.

FUNGHI E TARTUFO 205:-

Tomats3s, fior di latte, havets lickerheter,

korsbarstomater, persilja, vitlokscremé. @y /t’%f

A INSALATA MISTA 65:-
//Wm - [ /75X Gron sallad med kérsbirstomater och oliver.
QUATTRO STAGIONI 205:- 5\ >
Tomatsés, fior di latte, tigerrikor,

prosciutto di Parma, sardeller, kaprisbar
och cocktailtomater.

CREMA DI PIZZE 25:-
Viilj mellan: Basilikacréme, Basilikapesto,
Chilitapenade eller Vitlokscréme.

VEGANOST FINNS SOM ALTERNATIV.
FRAGA 0SS OM GLUTENFRI PIZZABOTTEN. (extra 35:-)
Dela pizza? Extra 55:- i serviceavgift.

Parmigiano Reggiano, soltorkade tomater, oliver, N'duja

no DOP, kérsbarstomater och basilika. Stracciatella, siciliansk pistagecreme DOP, spenat, mortadella

SALSICCIA CON RICOTTA 205:- Fior di latte, firska champinjoner, shiitakesvamp,
Tomatsds, fior di latte, salsiccia, provolone, tryffelvinigrett och basilika.
korsbarstomater, ricottaost, rodlok, pinjendtter,
chili och basilika. CARPACCIO 195:-
Fior di latte, bresaola, rucola, Parmigiano Reggiano DOP,
POLLO DELLA CASA 205:- citron och olivolja.
Tomatsés, fior di latte,
tryffelmarinerad kycklingfilé, pinjenétter, firsk spenat. LOJROMSPIZZA 285:-
Fior di latte, 16jrom, picklad r6dlok, jordartskocka
PESCATORA 205:- och creme fraiche.
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TIRAMISU 119:-

Hemlagad Tiramisu: Savoiardikex i Mascarponecreme
smaksatt med espresso och amaretto.
Rekommenderat dessertvin:

Picolit 2018, La Buse dal Lof 6 cl 139:-

TORTINO AL CIOCCOLATO BIANCO
E CARAMELLO 125:-
Vit chokladfondant serveras med hallonsorbet och firska hallon.
Rekommenderat dessertvin:
Picolit 2018, La Buse dal Lof 6 cl 139:-

VEGANSK CHOKLADKAKA 119:-
Serverad med en kula hallonsorbet,
toppad med rostade hasselnétter.
Rekommenderat dessertvin:
Recioto della Valpolicella, Pietro Zardini 6cl 129:-

PANNACOTTA ALLA VANIGLIA 115:-
Krimig vaniljpannacotta med hackade pistagenétter
och rérorda jordgubbar smaksatta med lime och basilika.
Rekommenderat dessertvin:

Verduzzo Friulano, La Buse dal Lof 6cl 95:-

GELATO ALLA VANIGLIA 105:-
Italiensk vanillglas, serveras med chockladsas och skogsbiir.
Rekommenderat dessertvin:

Verduzzo Friulano, La Buse dal Lof 6cl 95:-

SORBETTO 105:-
Tvé kulor sorbet. Fraga vad vi serverar idag.
Rekommenderat dessertvin:
Verduzzo Friulano, La Buse dal Lof 6cl 95:- o

|
FORMAGGI E VERDUZZO 165:-
Osttallrik serverad med italiensk fikonmarmelad
och ett glas verduzzo friulano

KAFFEDRINKAR
5cl 145:-

ESPRESSO MARTINI
Espresso, Vodka, Kahlda

IRISH COFFEE
Jameson, Kaffe

KAFFE KARLSSON
Baileys, Cointreau, Kaffe

CAFFE E GRAPPA 155:-
Enkel espresso med 2 cl Grappa
och en mork chokladtryffel.
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Kaffe, Espresso, Macchiato 36:-
Cappuccino 49:-
Caffe latte 55:-
Dubbel Espresso / Macchiato 45:-
Husets morka chokladtryftel 65:-

MED GRAPPA, COGNAC, WHISKEY, KAFFEDRINKAR & LIKORER
HJALPER VI ER GARNA. / SERVERINGSPERSONALEN

5




