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SPRITZ
Aperol Spritz (Aperol, Spumante, Soda, FATOL 40d

apelsinskiva) 5cl 145:- / 20 cl (karaff) 495:- ) ]
Birra Poretti (5,5%) 92:-

Limoncello Spritz (Limoncello, Spumante,
Soda, mint, lime, citron)

BIRRA IN BOTTIGLIA

5l 145:-/20c] (karaff) 495:- ¢ L Lager Gluten free (4,8%), 33cl, Theresianer 95:-
Campari Spritz (Campari, Spumante, /b J $ Pilsner (5,0%), 33cl, Theresianer 89:-
Purple berry) 5cl 145:- / 20cl (karaff) 495:- | )/

Sl IPA (5,8%), 33cl, Theresianer 95:-

Hugo Spritz ( Elderflower liquor, Spumante, soda) ’ Amleto Italian Red Ale (6,5%), 50 cl, 145:-
5cl 145:- / 20cl (karaff) 495:- . Guglielmo Ofiltrerad Lager (4,9%) 50cl, 125:-

Cordelia Ofiltrerad IPA (6,0%) 50cl, 145:-

COCKTAILS 5d CIDER
Gin Tonic: Gin Mazzetti, 3 cents tonic vatten 165:- Somersby Pdron 80:-
j Dry Martini Classico: Vermouth Bianco,
:33 Gin Mazzetti 155:- ALKOHOLERITT
57 Lask 33 cl 45:-
Limoncello sour: Citrongin, limoncello, i

Peroni Libera Alkoholfri 61 33cl 65:-

“Roadtrip” Alkoholfri IPA,
Uppsala Brygghus 33cl 65:-

Alkoholfri Cider Piron 33 cl 65:-
- Alkoholfritt Vin Bubbel/Vit/Rott 68:- / 270:-

4 R .
<2 angostura, citronjuice 160:
Negroni: Bitter Mazzetti, Gin Mazzetti,
Vermouth Rosso 155:-

Myrtillo: Mazzetti blabarslikor,
Gin Mazzetti, citronjuice 160:-

Paloma: Tequila, lime juice, grapefruit soda 160.-
Bramble: Gin, lime juice, creme de mure 160:-

Espresso Martini: Vodka, Kahlua, espresso 160:-
Amaretto sour: Amaretto, citronjuice, sockerlag 155:-

Bellini: Prosecco, persikapuré 135:-

EKOLOGISK ITALIENSK LASK

Lemonade. Apelsin, Blodapelsin 65:-
MOCKTAIL

Baristas Dagens Mocktail 95:-

Medan ni vantar
Smidé Srwcks

Grona Oliver 65:-
Friterade Marcona mandlar med havsalt 95:-

Taralli artigianali fran Puglia 55:-
Veckans Italienska Salami Selection 50gr 95:-
Dagens smaksatta chips 65:-




ANTIPASTI
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ANTIPASTO MISTO DELLA CASA

Forrdtten serveras som en inbjudande plockbricka
direkt pad bordet — perfekt att dela och njuta av tillsammans.

Ett generost urval av italienska charkuterier och ostar,
inlagda gronsaker, oliver, tapenader och snacks.

Minst 2 personer.
2 pers 315:-, 3-5 pers 550:-

PANE ALL'AGLIO
Ungsbakat vitloksbrod toppat med parmigiano reggiano. For 2 personer.
105:-

BRUSCHETTA AL PROSCIUTTO DI PARMA
Grillad focaccia med stracciatella, hackad tomat, vitlok, olivolja, basilika och 16k, toppad med
balsamicopirlor och Prosciutto di Parma 16 manader.
170:-

TARTARE DI TONNO:
Tonfisktartar i soja och lime, med kriamig avokado, selleri och s6t honungsmelon.
Toppas med citronpirlor.
185:-

CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO
Oxfilécarpaccio toppad med Parmigiano Reggiano, marinerad gronkalssallad, picklad fankal,
rostade pinjendtter, farska fikon och balsamicopdrlor.
185:-

CARCIOFI CROCCANTI E SALSA AL TARTUFO

Friterad kronirtskocka serveras med tryffelcreme, picklad silverlok och jordartskockachips.
VEGANSK

165:-

ARANCINI RIPIENI
Friterade risbollar fyllda med mozzarella, parmesan och babyspenat.
Serveras pa hemlagad tomatsas och toppas farsk basilika.
170:-

CALAMARI FRITTI
Friterad bliackfisk med citronaioli.
165:-

FOR ER MED ALLERGIER, FRAGA PERSONALER OM RAD




/' PRIMI
_ Fustarilier

FETTUCCINE CON FILETTO E PANCETTA (BACON) IN SALSA ROSA
Fettuccine med oxfilé, Parmgiano Reggiano, gronsaker samt salsa, toppas med knaperstekt bacon.
275:-

RIGATONI IN SALSA AI CARCIOFI
Rigatoni i kramig kronartskockssés, med stekta kronartskockor och svamp,
toppad med friterad jordartskocka och vegansk ost.
VEGANSK
265:-

CANNELLONI RIPIENI CON RICOTTA, BASILICO E SPINACI
Ugnsbakad cannelloni fylld med ricotta, basilika och babyspenat i hemlagad tomatsas, toppad med

buffelmozzarella och rostade valnotter.
VEGETARISK

270:-

MACCHERONI AL TARTUFO E FILETTO DI VITELLO
Maccheroni i kramig tryffelsds med kalvfilé toppas med citronzest och farsk tryftel.
285:-

RAVIOLI CASERECCI RIPIENI CON RICOTTA, TALEGGIO E BASILICO
Vira egna ravioli fyllda med ricotta, taleggio och basilika. Serveras i krdmig taleggiosas.
Toppas med rostade krossade hasselnotter och citronzest.

VEGETARISK
285:-

BIGOLI AI FRUTTI DI MARE
Bigoli med vitloksdoftande skaldjur, hemgjord hummerfond, chili, vitt vin och persilja.
275:-

RISOTTO AGLI ASPARAGI VERDI
Kramig risotto med gronsparriskram och drtor, toppad med grillad gron sparris,
rostade pinjendtter, soltorkade tomater och Parmigiano Reggiano.
275:-

FOR ER MED ALLERGIER, FRAGA PERSONALER OM RAD
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SECONDI
Drvidyiiler

FILETTO ALAMARONE
Grillad oxfilé tournedos, serverad med en fyllig amaronesas, grillad sparris,
marinerad gronkalssallad och ungsrostade potatisar.
425:-

FILETTO DI AGNELLO ALLA GRIGLIA
Grillad lammyterfile, serverad med tymjansky, grillad sparris, marinerad gronkalssallad och
ungsrostade potatisar.
375:-

BISTECCA DI CONTROFILETTO DI MANZO
Grillad Black Angus Rygbift serveras med rodvinsas, basilikasmér, broccolisparris,
pommes och tomat sallad
395:-

ENTRECOTE DI BLACK ANGUS ALLA GRIGLIA
Grillad entrecote serveras med rodvinsas, basilikasmor, broccolisparris,
pommes och tomatsallad
415:-

il

FILETTO DI SALMERINO
Smorbakad rodinfilé serveras med sdsongens primorer, farskpotatis och smorsas smaksatt
med citron och graslok, toppad med rodbetsparlor.
375:-

Sallesder

CHEVRESALLAD
Chevresallad med friterad chevreost, kokta rodbetor, rostade valnétter och pumpafron,
halvtorkade tomater, Taggiascha-oliver och balsamicopérlor.
235:-

CAESARSALLAD
Romansallad med kyckling, bacon, Parmigiano Reggiano och krutonger.
235:-




TRIPUDIO DI CARNI
ALLA GRIGLIA

BISTECCA ALLA FIORENTINA
Héngmorad, tjock och moér T-bonestek fran Black Angus, grillad till rare eller
medium rare och enkelt saltad. En dkta toskansk klassiker.

Rekommenderas for minst 2 personer. ca 1 200 gr
1 400:-

TOMAHAWK
Stor och saftig hdangmorad T-bonestek med ben frén Black Angus,
perfekt grillad, serveras med nduja-smor.
Rekommenderas for minst 2 personer. ca 1 000 gr
1 200:-

BADA KOTTRATTERNA SERVERAS MED:
Krispiga pommes frites med riven parmesan, rodvinssas, grillad sparris, fankal,

broccolisparris, sota datterinitomater, 16k och en frisk gronsallad med korsbarstomater.

Allt toppat med smakrikt nduja-smor.

FOR ER MED ALLERGIER, FRAGA PERSONALER OM RAD
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PIZZE

con frore dv lalle

Ordet Pizza forekommer for forsta gangen ar 997 pa medeltidslatin. Det var pa 1500 - talet i Neapel som det forst avsag
ett brod varfor det ofta heter att det var hérifran Pizza kommer. Degen bestér av ett glutenrikt mjol, matolja, vatten, salt
och jast. Den Napolitanska pizzan finns ursprungligen i tva varianter: Pizza Marinara med tomatsas, korsbarstomater,
olivolja, vitlok, oregano och firsk basilika (ingen ost alltsd) samt Pizza Margherita med tomater och Mozzarella.

MARGHERITA 185:- FILETTO DELLA CASA 235:-
Tomatsds, buffelmozzarella, fior di latte, Tomatsas, flor di latte, oxfile, r6dlok, gron sparris,
halvtorkade tomater och farsk basilika. halvtorkade tomater, gul zucchini och basilikakram.
BOSCO DI PARMA 215:- N 'DUJA 205:-
Tomatsés, fior di latte, svamp, halvtorkade tomater, Tomatsas, fior di latte, stracciatella, rodlok,
rucola, prosciutto di Parma och Parmigiano Reggiano DOP. Parmigiano Reggiano, soltorkade tomater, oliver

och N'duja (stark korv fran Kalabrien).
VERDURE 205:-

Tomatsas pa gula tomater, fior di latte, paprika, rodlok, . .
kronirtskocka, halvtorkade tomater och gul zucchini serveras @Zﬁ CZW
med pesto och chilitapenade

SALSICCIA 220:-
QUATTRO FORMAGGI 205:- Fior di latte, ricottakram, firsk salsiccia, chili, r6dlok,
Tomatsés, fior di latte, taleggio, gorgonzola, Parmigiano rucola och picklad fankal.
Reggiano DOP, halvtorkade tomater och basilika. CHEVRE 195:-

Fior di latte, ricottakram, chevreost, rodbetor,

ALLA DIAVOLA 205:- rucola, honung och valnétter.
Tomatsés, fior di latte, salami, farsk chili, 16k, pesto,
halvtorkade tomater, vitloksolja och pinjendtter. TARTUFATA E AFFUMICATA 225:-
Tryftelkrdm, shiitake, skogschampinjoner
PEPPERONI CON RICOTTA 215:- och rokt provolonedst.
Tomatsas, flor di latte, pepperonikorv,
halvtorkade tomater, ricottaost, rodlok, pinjendtter, CARPACCIO 215:-
chili och basilika. Fior di latte, ricottakrdam, bresaola, rucola,
Parmigiano Reggiano DOP, citron, olivolja
TONNO 215:- och Parmesankriam smaksatt med citron.

Tomatsés, fior di latte, tonfisk, kapris, sardeller,

r6dlok, rucola och citronaioli. <
@I//%f

FRUTTI DI MARE 235:-

Tomatsas, fior di latte och citronaioli samt PIZZASALLAD 60:-
tigerdkor, bldmusslor, calamari och
pilgrimsmussla marinerade i N'duja.

och mynta, toppad med rostade hasselnétter.

CREMA DI PIZZE 25:-
. Vilj mellan: Basilikakrdm, Basilikapesto, Chilitapenade,

Parmesankram smaksatt med citron eller Vitlokscréeme.

VEGANOST FINNS SOM ALTERNATIV.
FRAGA 0SS OM GLUTENFRI PIZZABOTTEN. (extra 35:-)

_R&d- och gronkélssallad slungad i en vindgrett pa honung

\

,\ Dela pizza? Extra 55:- i serviceavgift.

r




DOLCI E CAFFE
Q&M/@%ﬁ‘%ﬁ%

KAFFEDRINKAR
5 ¢l 160:-

ESPRESSO MARTINI
TIRAMISU 120:- Espresso, Vodka, Kahlua
Hemlagad Tiramisu: Savoiardikex i Mascarponecreme
smaksatt med espresso och amaretto.
Rekommenderat dessertvin:
Picolit 2018, La Buse dal Lof 6 cl 139:- KAFFE KARLSSON
Baileys, Cointreau, Kaffe

IRISH COFFEE
Jameson, Kaffe

TORTINO AL CIOCCOLATO BIANCO

E CARAMELLO 125:- CAFFE E GRAPPA 155:-
Vit chokladfondant serveras med hallonsorbet och farska hallon. Enkel espresso med 2 cl Grappa
GLUTENFRI OCH VEGANSK och en mork chokladtryftel.

Rekommenderat dessertvin:
Picolit 2018, La Buse dal Lof 6 cl 139:-

PANNA COTTA AL PISTACCHIO 115:-

T e
Pistagepannacotta med marinerade jordgubbar, @w“ %;T\
krossade pistagenotter och mynta AN

Rekommenderat dessertvin:
Picolit 2018, La Buse dal Lof 6 cl 139:-

GELATO ARTIGIANALE 45:-/KULA
Pistage, vanilj och choklad.

SORBETTO 105:- Bryggkafte, Nespresso, Macchiato 36:-

Tvé kulor sorbet. Fraga vad vi serverar idag. : .
Rekommenderat dessertvin: ) ‘ Cappuccino 49:
Verduzzo Friulano, La Buse dal Lof 6l 95:- Caffe latte 55:-
Dubbel Nespresso / Macchiato 45:-
FORMAGGI E VERDUZZO 165:- Islatte 55:

Osttallrik serverad med italiensk fikonmarmelad
och ett glas dessertvin Verduzzo Friulano.

Husets morka chokladtryftel 65:-

MED GRAPPA, COGNAC, WHISKEY, KAFFEDRINKAR & LIKORER
HJALPER VI ER GARNA. / SERVERINGSPERSONALEN
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