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SPRITZ FATOL
Aperol Spritz (Aperol, Spumante, Soda, 40cl
apelsinskiva) 5cl 145:- / 20 cl (karaff) 495:-

Limoncello Spritz (Limoncello, Spumante,
Soda, mint, lime, citron)
5cl 145:- / 20cl (karaff) 495:-

Campari Spritz (Campari, Spumante,
Purple berry) 5cl 145:- / 20cl (karaft) 495:-

!"
F, LE BIRRE

Birra Poretti (5,5%) 95:-

BIRRA IN BOTTIGLIA
Lager Gluten free (4,8%), 33cl, Theresianer 95:-  Friskt och Litt med ljuvlig syra
Pilsner (5,0%), 33cl, Theresianer 89:-

IPA (5,8%), 33cl, Theresianer 95:-

SELEZIONE
AL CALICE

%ﬂﬂ/ wlvalda vinere /yé %/ﬂ/f
Glas / Flaska

Mousserande
Spumante della Casa, Cuvee Brut Vandori, Friuli 125/675
Monvasia Spumante Metodo Classico 2022, Casalone, Piemonte 175/875

Vini Bianchi

Terre di Mario Bianco, NV, blend di uve selezionate, Abruzzo 125/525
Vermentino "Drim” 2024, Colle Adimari, Toscan 145/625

Amleto Italian Red Ale (6,5%), 50 cl, 145:-

Hugo Spritz ( Elderflower liquor, Spumante, soda)
5cl 145:- / 20cl (karaff) 495:-

Gin Tonic: Gin Mazzetti, 3 cents tonic vatten 165:-

Guglielmo Ofiltrerad Lager (4,9%) 50cl, 125:-
Cordelia Ofiltrerad IPA (6,0%) 50cl, 145:-

Mjuk och fruktig
Langhe Arneis 2024, Cascina Rabaglio, Piemonte 155/695
Pinot Grigio 2025, La Buse dal Lof, Friuli 165/725

Bellini: Prosecco, persikapuré 135:- (\‘,.ﬁ’ Somer(s:bl Dpljlrlzn 80:- Fylligt och komplext
N i. Bitter Mazzetti. Gin M. i - :’5 ’ Y ’ Etna Bianco “Trainara” (Carricante, Cataratto), Generazione Alessandro, Sicilia 195/875
egrom.\feirrf;ut}? ;Z(fsslf’) I;I;:- azzetth, N7 ALKOHOLFRITT Soave Superiore Riserva 2024 (100% Garganega), Villa Canestrari, Veneto  175/785
i Lisk 33 cl 45:- Vini R
' <D i . ' ini Rose
Stoly: = Peroni Libera Alkoholfri 61 33cl 65:- Pinot Grigio Blush 2025, Viticoltori Friulani La Delizia, Friuli 135/575
95:- Roadtrip” Alkoholfri IPA, Tanbe Rose (Corvina, Corvinone), Villa Canestrari, Veneto 165/725
T Minttu Uppsala Brygghus 33cl 65:-
| Akvavit Alkoholfri Cider Piron 33 cl 65:- Vini Rossi

‘I Fernet

8o e Sambuca

Tequila ITALIENSK LASK
Lemonade, Apelsin, Blodapelsin 65:-

Jagermeister
Jack Daniel’s

STUZZICHINI
Smid Snacks

Grona Oliver 65:-

Friterade Marconamandlar med havssalt 95:-

Taralli artigianali fran Puglia 55:-

ANTIPASTI

T rerilier

ANTIPASTO MISTO DELLA CASA

Forritten serveras som en inbjudande plockbricka
direkt pa bordet - perfekt att dela och njuta av tillsammans.
)8\ Ett generdst urval av italienska charkuterier och ostar,
inlagda gronsaker, oliver, tapenader och snacks.

Minst 2 personer.
2 pers 315:-, 3-5 pers 550:-

BRUSCHETTA AL PROSCIUTTO DI PARMA
Grillad focaccia med stracciatella, hackad tomat, vitlok, olivolja, basilika och 16k,
toppad med balsamicopirlor och Prosciutto di Parma 16 manader.

170:-

CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO
Oxfilécarpaccio toppad med Parmigiano Reggiano, marinerad gronkalssallad,
picklad fankal, rostade pinjendtter, firska fikon och balsamicopirlor.
185:-

CARCIOFI CROCCANTI E SALSA AL TARTUFO
Friterad krondrtskocka serveras med tryffelcreme, picklad silverlok
och jordartskockachips.

VEGANSK
165:-

ARANCINI RIPIENI
Friterade risbollar fyllda med mozzarella, parmesan och babyspenat.
Serveras pa hemlagad tomatsés och toppas firsk basilika.

170:-

Alkoholfritt Vin Bubbel/Vit/Rott 68:- / 270:-

Littdrucket och fruktigt
Valpolicella Classico 2024, Pietro Zardini, Veneto  155/695
Langhe Nebbiolo 2024, Cascina Rabaglio, Piemonte 175/785

Medelfylligt och fruktigt

Terre di Mario Rosso, NV, blend di uve selezionate, Abruzzo 125/525
Barbera 2023, Castello di Cigognola, Lombardia 155/685
Schioppettino di Prepotto 2023, La Buse dal Lof, Friuli 185/825

Rikt, komplext och vilstrukturerat

Rosso di Montalcino 2022 (Sangiovese), San Lorenzo, Toscana 195/895
Rosignol Rosso 2020, Appassimento della Valpolicella, Pietro Zardini, Veneto 195/895
Barolo Monforte d’ Alba 2021 (Nebbiolo), podere Ruggeri Corsini, Piemonte  215/995

FETTUCCINE CON FILETTO E PANCETTA (BACON)
IN SALSA ROSA
Fettuccine med oxfilé, Parmgiano Reggiano, gronsaker samt salsa, toppas med knaperstekt
bacon. 275:-

CANNELLONI RIPIENI CON RICOTTA, BASILICO E SPINACI
Ugnsbakad cannelloni fylld med ricotta, basilika och babyspenat i hemlagad tomatsas,
toppad med buffelmozzarella och rostade valnotter.

VEGETARISK
270:-

MACCHERONI AL TARTUFO E FILETTO DI VITELLO
Maccheroni i krimig tryffelsds med kalvfilé toppas med citronzest och firsk tryffel.
285:-

BIGOLI AI FRUTTI DI MARE

Bigoli med vitloksdoftande skaldjur, hemgjord hummerfond, chili, vitt vin och persilja.
275:-

FOR ER MED ALLERGIER, FRAGA PERSONALER OM RAD



SECONDI
Dovvudyiiller

FILETTO ALCAMARONE
Grillad oxfilé tournedos, serverad med en fyllig amaronesas,
grillad sparris, marinerad gronkélssallad
och ungsrostade potatisar.
425:-

BISTECCA DI CONTROFILETTO DI MANZO
Grillad Black Angus Rygbiff serveras med rodvinsas, basili-
kasmor, broccolisparris, pommes och tomat sallad.
415:-

FILETTO DI SALMERINO
Smorbakad rodinfilé serveras med sdsongens primorer,
farskpotatis och smorsds smaksatt med citron och graslok,
toppad med rodbetspirlor.

375:- PEPPERONI CON RICOTTA 225:-

BOSCO DI PARMA 225:-

Tomatsas, fior di latte, svamp, halvtorkade tomater, rucola,
prosciutto di Parma och Parmigiano Reggiano DOP.

VERDURE 215:-
Tomatsés pd gula tomater, paprika, rodlok, krondrtskocka,
halvtorkade tomater och gul zucchini serveras med pesto
och chilitapenade.

ALLA DIAVOLA 215:-

Tomatsas, fior di latte, salami, firsk chili, 16k, pesto,
halvtorkade tomater, vitloksolja och pinjenotter.

PIZZE

con fiore dv lalle

Ordet Pizza forekommer for forsta gangen dr 997 pa medeltidslatin. Det var pa 1500 - talet i Neapel som
det forst avsag ett brod varfor det ofta heter att det var hérifran Pizza kommer. Degen bestar av ett glutenrikt
mjol, matolja, vatten, salt och jast. Den Napolitanska pizzan finns ursprungligen i tva varianter: Pizza Mari-

nara med tomatsas, korsbirstomater, olivolja, vitlok, oregano och firsk basilika. (ingen ost alltsd) samt Pizza
Margherita med tomater och Mozzarella.

MARGHERITA 195:-

Tomatsés, buffelmozzarella, fior di latte,
halvtorkade tomater och firsk basilika.

Ltzre [ Bianche

TARTUFATA E AFFUMICATA 225:-
Tryftelkrdm, shiitake, skogschampinjoner
och rokt provolonedst.

CHEVRE 195:-
Fior di latte, ricottakram, chevreost, rodbetor,
rucola, honung och valnétter.

ﬁ#/%f‘
PIZZASALLAD 60:-

R&d- och gronkalssallad slungad i en vindgrett p4 honung
och mynta, toppad med rostade hasselnétter.

Tomatsas, fior di latte, pepperonikory,

halvtorkade tomater, ricottaost, r6dlok, pinjenétter,
chili och basilika.

FOR ER MED ALLERGIER, FRAGA PERSONALER OM RAD

CREMA DI PIZZE 25:-

Viilj mellan: Basilikakram, Basilikapesto, Chilitapenade,
Parmesankram smaksatt med citron eller Vitlokscréme.

FRUTTI DI MARE 235:-

Tomatsas, fior di latte och citronaioli samt

DOLCI E CAFFE
Q&wﬂﬁﬂg‘%ﬁé

TIRAMISU 119:-
Hemlagad Tiramisi: Savoiardikex i Mascarponecreme smaksatt med espresso och amaretto.
Rekommenderat dessertvin:
Picolit 2018, La Buse dal Lof 6 cl 139:-

PANNACOTTA AL PISTACCHIO 115:-
Pistagepannacotta med marinerade jordgubbar,
krossade pistagendétter och mynta.
Rekommenderat dessertvin:

Picolit 2018, La Buse dal Lof 6 cl 139:-

SORBETTO 105:-
Tva kulor sorbet. Fraga vad vi serverar idag.
Rekommenderat dessertvin:
Verduzzo Friulano, La Buse dal Lof 6cl 95:-
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MED GRAPPA, COGNAC, WHISKEY, KAFFEDRINKAR & LIKORER
HJALPER VI ER GARNA. / SERVERINGSPERSONALEN

S:T OLOFSGATAN 8, 753 12 UPPSALA, TEL 018-10 35 20

web / ilfornoitaliano.se  facebook / ilfornoitaliano  Instagram / ilfornoitalianouppsala

tigerakor, blamusslor, calamari och
pilgrimsmussla marinerade i Nduja.

FILETTO DELLA CASA 245:-
Tomatsas, flor di latte, oxfile, r6dlok, gron sparris,
halvtorkade tomater, gul zucchini och basilikakram.

VEGANOST FINNS SOM ALTERNATIV.

FRAGA 0SS OM GLUTENFRI PIZZABOTTEN. (extra 35:-)

Dela pizza? Extra 55:- i serviceavgift.

Kaffe, Espresso, Macchiato 36:-
Cappuccino 49:-
Cafte latte 55:-
Dubbel Espresso / Macchiato 45:-
Husets morka chokladtryffel 65:-

KAFFEDRINK
5 ¢l 160:-

IRISH COFFEE
Jameson, Kaffe

VI AR EN KONTANTFRI RESTAURANG / WE ARE CASH FREE

| Formo lTALano

ITALIENSKT KOK



